Warum klappert die Miihle

Ist da etwa eine Schraube locker? Oder das Wasser-
rad schon so klapprig, dass es sogar das Rauschen
des Baches (libertént? Nein. Am lauten Klappern er-
kannten Miiller wie Wandersmann, dass hier regio-
nale Qualitat produziert wird. Doch was war vor 200
Jahren Qualitét - namentlich im Lande der k.u.k-Mehl-
speisen - als Wilhelm Miiller das besagte Lied kom-
ponierte? Es muss wohl feines Mehl gewesen sein.
Denn Apfelstrudel, Marillenknédel oder Kaisersem-
meln aus Vollkorn - einfach undenkbar! Schlimmer
noch als Riihrei mit Eierschalen und Hiihnerfedern.

Abb. 1: Typischer Bauplan einer deutschen Miihle

Werfen wir einmal einen Blick in eine typische Miih-
le, wie sie jahrhundertelang in Mitteleuropa in Ge-
brauch war. Abb. 1 stammt aus dem beriihmten
Werk Theatrum machinarum novum von Georg And-
reas Béckler aus dem Jahr 1661: Der Miiller blickt auf
den Zulauf des Beutelkastens.” Das Mehl darinnen ist
Weilmehl. Woran erkennt man das? Am Beutelzeug.
Das Mahlgut gelangt von den Mahlsteinen in einen
gewebten Beutel, ein schlauchartiges Gebilde. Er
wird durch einen Stab gertittelt, der wiederum vom
Antrieb des Mahlsteins in Bewegung gehalten wird.
Beim Riitteln féllt das Mehl durch das Gewebe, wéh-
rend die Kleie oben liegenbleibt und langsam nach
vorne rutscht.

Diese mechanische Siebvorrichtung erscheint erst-
mals um 1500 in einer Wassermdiihle in Zwickau. Bis
dahin verwendete man Handsiebe oder Beutel. Das
Sieben geschah teils im Haushalt, teils beim Bécker
oder oder wurde von spezialisierten Miihlenarbei-
tern, den Beutlern durchgefiihrt. Die Beutel wurden
aus grobem Tuch gefertigt. Das Beutelzeug war nicht
nur in gewerblichen Miihlen (blich, sondern selbst
bei kleinen, abgelegenen Bauernmiihlen Standard.

Am Ende des schlauchartigen Wollbeutels fie-
len Kleie und grébere Produkte heraus. Oftmals be-
fand sich dort noch ein kleines Flachsieb, das die
Griel3e aus den anfallenden Schrot- und Kleie-
teilchen abtrennte. Oft wurde die Austritts6ffnung
mit einer geschnitzten Maske versehen, dem so-
gennanten Kleiekotzer. Ihm fiel die Kleie sozusagen
aus dem Maul. Eine typische Darstellung findet sich
bei Wilhelm Busch (Abb. 2). Max und Moritz werden
nicht zu Mehl vermahlen, sondern liber den Kleiekot-
zer als geschrotetes Schweine- bzw. Entenfutter aus-
geschieden. Die Miihlen haben damals ja nicht nur
Mehl erzeugt, gleichermal3en wurden auch mal Insek-
ten wie Maikéfer zu Tierfutter vermahlen.

Der Beutelmiihle verdanken wir auch die Redewen-
dung, ,der muss wohl mit dem Klammerbeutel gepu-
dert sein®. Wurde der Mehlkasten wéhrend des Mah-
lens gedffnet, stdubte das Mehl den Miiller ein. War
der Beutel verstopft und der Meister musste dessen
Klammern zum Reinigen I6sen, wurde er erst recht
mit Mehl eingesaut. Geriet ihm das Mehl in die Augen,
sSo dass der arme Mann nichts mehr sah, stand er da,
wie vom Klammerbeutel gepudert.

Abb. 2: Beutelkasten mit Kleiekotzer

Auch hier knacken nicht die morschen Knochen, sondern der

Dreiknack, der das Beutelzeug antreibt.
Busch W: Max und Moritz
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am rauschenden Bach?

© Klostermiihlenmuseum gem. Ges. Franzengasse 21, 86672 Thierhaupten

Abb. 3: Historischer Steinmahlgang

Typische Anordnung von Getreidetrichter, Mahlsteinen
und Beutelkasten, aus dem die Kleie in den Bottich fiel.

Auch das so oft besungene Klappern der Miihle riihrt
vom Riittelschuh und vom Beutelzeug her, das durch
den auf dem Miihleisen befindlichen Dreischlag oder
Dreiknack in Bewegung versetzt wurde. Die Schla-
ge machten einen ziemlichen Radau, der sogar den
Lrauschenden Bach” liberténte. Das populédre Volks-
lied besingt daher die Herstellung von WeiBmehl.

Die enorme Geréduschkulisse und die Reparaturanfal-
ligkeit des Beutelzeugs flihrte zur Entwicklung neuer
Verfahren wie den Rund- oder den Sechskantsichter.
Den Durchbruch brachte schliel3lich der Plansichter,
der seither in den Miihlen die Kleie vom Mehl trennt.
(Abb. 4) Der kommt, wen wundert’s, aus dem Land
der Mehlspeisen. Erfunden hat ihn der Schweizer In-
dustrielle Karl Haggenmacher in Budapest. Im Jahr
1887 meldete er seine Konstruktion beim kaiserlichen
Reichspatentamt in Berlin an. 8

Frei aufgehéngt fiihrt der Plansichter, durch einen Ex-
zenter geflihrt, eine schwingende Bewegung aus. Er
folgt damit dem Prinzip des Handsiebes — und kehrt
damit wieder zu jener Methode zuriick, die vor der
Erfindung der Beutelmlihle praktiziert wurde. Im Un-

terschied zu anno dunnemals wurden die Siebe nicht
mehr von Hand sondern durch eine Antriebswelle in
Schwingung versetzt.

Um die Jahrhundertwende besteht der Sichter bereits
aus mehreren aufeinander gestapelten Siebkéasten.
Die Holzrahmen sind mit Seidengaze unterschied-
licher Maschenweite bespannt. Zur Reinigung der
Siebe wandern Biirsten darunter mit. In den ver-
schiedenen Etagen werden Griel3, Dunst, Schrot und
Kleie vom Mehl getrennt. Wobei die gréberen Be-
standteile nochmals dem Walzenstuhl zugefiihrt wer-
den, um die Ausbeute zu erhéhen.

Ein weiterer Durchbruch gelang ebenfalls im &s-
terreichisch-ungarischen Budapest: Die geriffelte
Hartgusswalze. Erfunden hat sie Abraham Ganz,
ein geblirtiger Schweizer. Mit ihr verschwand der
Miihlstein langsam aber sicher, er wurde nun vom
Walzenstuhl abgelbst. Darin wird das Getreide zwi-
schen zwei geriffelten Walzen zerkleinert. "

Diese beiden technischen Neuerungen, Walzenstuhl
und Plansichter haben die Miillerei auf der ganzen
Welt revolutioniert. Der Donaumonarchie war es ge-
lungen, durch technische Innovationen endlich Weil3-
mehle und Griel3e mit spezifischen Eigenschaften
zu gewinnen. Und durch die Kreativitat der k.u.k.-
Kéchinnen entstand die kulinarische Hochkultur der
Mehlspeise.

Alte Miihle, Eslohe, Foto: Wikimedia Commons

Abb. 4: Historischer Plansichter
Dieses Modell diirfte bald 100 Jahre alt sein.
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